24.03.22,16:19 Wo sind all die guten Bécker hin? — mondamo.de

mondamo.de

= MENU + INFO

8
Wo sind all die guten Backer hin?
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In fast jedem Supermarkt gibt es inzwischen Selbstbedienungsbrotladen. Super prak-
tisch, so ist der Brotkauf gleich beim Einkauf mit erledigt. Und das Brot sieht auch

noch lecker aus.

Dass der Backer aber nicht im Haus sitzt und im hinteren Ladenteil gar nicht backt,
sondern dass dort nur Ofen zum Auftauen von Teiglingen stehen, ist vielen Konsumen-

ten gar nicht bewusst.
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Das Bild vom Béicker, der um drei
Uhr nachts in der Backstube sitzt
und den Brotteig knetet, ist eine

alte romantische Vorstellung. Solche
‘Handwerksbickereien sind vom Aus-
sterben bedroht. Einer der letzten
Biicker seiner Art in und um Ratze-
burg ist Dirk Oldenburg

‘Was die Kunden tatsichlich nur
noch hier bekommen, ist Frische:
»Unser Brot st jeden Morgen ganz
frisch. Jedes Brotchen, das wir ma-
chen, wird auch wirklich angefasst.«
Ganz im Gegensat 20 den Broten,
die im Discounter

Aber es ist nun mal ein Unterschied.
ob s ein paar Stunden vorher noch
Mehl, Wasser, Hefe war - oder ob es
in Kunststoff eingeschweiSt und lange
gelagert wurde, bevor es in der Filiale
landet.« Daher sind die Brotchen aus
dem Discounter auch nach einem hal-
ben Tag steinhart, wirklich frisches
Brot hilt sich einfach langer.

Seit vier Generationen backt di
Familie Oldenburg schon. UrgroBvater
Heinrich aus Utecht hatte damals die
Georgsberger Mithle in Ratzeburg
ibernommen. Da wurde das Mehl

h selbst gemahl

Diese stammen aus riesigen Ba A
fabriken, die ihre Brote maschinell
herstellen und mit vielen Zusatzstof-
fen und Backtriebmitteln versehen.
Far alles gibt es das chemische En-
zym-Doping: die richtige Feuchtigkeit,
bessere Haltbarkeit, Teiggangigkeit
Auch die Liste der erlaubten Zusatz-
stoffe ist lang

es weiterhin aus der Region: Olden-
burg bezieht sein Mehl seit 40 Jahren
von der Hobbersdorfer Mihle. Grof-
vater Heinrich hatte sich neben dem
Bickereibetrieh noch am Verkaul von
Heizol und Kohle probicrt. Das Ge-
schaft ging an seinen Sohn Jochen, der
schlsich Bl Beckfeheseam Safis
Dirk, dem ver-

Benzoylperoxid, Calciumperoxid.
und diese misssen noch nicht cinmal
deklariert werden, weil sie angeblich
beim Backen zerfallen. Brote vom
FlieBband sehen dennoch so aus, als
Kiimen sie direkt aus einer dorflichen
Backstube. »Die versuchen natirlich
auch ganz bewusst, einen Handwerks-
touch hinzukriegen. Krustenbrot zum
Beispiel, kriegen sie Gberall, ist ein
bisschen ungleichmaBig aufgerissenc,
veil Idenbt

mach et Fin parr et et
und durch: »lch wollt das eigentlich
schon immer machene, erklirt Dirk
Oldenburg, Wenn das Backereigeschaft
dann noch interessant ist, konne er sich
auch gut vorstellen, dass sein Sohn

dic Backstube spiter ibernimmt. Die
Arben als B.\ckexmexster i lm .hn

ein mckeueben viel Arbext hedeul,et
sei s dafir aber »etwas, worauf man
nachher kann.«

berichten. Nur selten ist dem Ver-
braucher bewusst, dass das Brot im
Discounter teilweise schon Wochen alt
ist. Es stammt aus. osleumpalschcn und

Doch die Realitat hat auch vor
der Bckerei Oldenburg nicht halt
gemach: Seit Jahren in einem Dis-

n
wird noch von Hand gewogen und geforl.

Wer Wert auf wirklich frisches Brot
legt, dem bleiben in unserer Region
‘neben Biicker Oldenburg noch die
elien HIEHite Fredelurd yod Lim-
bezichen ihr Brot aus

sogar
o vorgebacken and cingotrore wird

Verkaufsstellen verteilt.

Bestellung per Katalog. Hier

las Brot nur noch fiir den Kunden
aufggebacken. Als »frisch« konne man
das nicht gelten lassen, argumentiert
Oldenburg: »Das ist 50 wie aulgewarm-
tes Essen. Kann einem ja egal sein,
hauptsache warm.
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counter ansiissig,
hat dieser Ibst einen Aufback-

in Schwerin

automaten. Oldenburg darf am Stand-
ort bleiben, mit der Auflage nichts
2u backen, was drinnen die Kunden

Daher setzt Oldenburg jetzt auf ein
touristisches Konzept: selbst geba-

kene Torten am Pavillon der Schilf-
fahrt direkt am Ratzeburger See. Das
Café ist gerade bei Sommerwetter ein
Kundenmagnet,

und Schirensshlen. Ob Dirk Olden-
burg selbst auch mal die Discounter-
Aufbackbrotchen esse? »Nur wenn
ich muss. Doch schmecken tun sie

ton, haben einen gewissen Muifge-
schmack.« Daher Iautet die erste
Frage am Urlaubsort immer:»Wo gibt
es hier nach einen guten Bcker?
‘Solange es sie noch zu finden gibt. UH
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Die Geschichte einer Flucht
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Oktober 2015. Ich sitze in einem karg eingerichteten Wohnzimmer - Couch, Tisch,
Fernseher, keine Gardinen aber ein groBer Korb voll mit altem scheinbar gespende-
ten Obst auf dem Fensterbrett - und lasse mich ein auf ein Interview mit drei syri-
schen Fliichtlingen. Mit Ahmad (32), Gassan (35) und Majd (36) 1. Im Mai sind sie
aus Syrien geflohen und seit Juli in Deutschland. Nun leben sie in Molln und warten

darauf, eine Aufenthaltsgenehmigung zu bekommen.

Ich bin punktlich, doch keine drei Minuten vor mir haben schon zwei Kirchenvertreter
an der Tur geklingelt. In dem Glauben, die zwei seien gekommen, um das geplante In-
terview zu fuhren, wurden sie eingelassen und bekamen nach syrischer Tradition Tee
gereicht. Nun stehe ich im Raum, das Missverstandnis klart sich schnell auf. Ahmad be-
kommt eine Bibel auf syrisch versprochen, dann machen sich die christlichen Fremden
wieder auf, die Tassen bleiben unberuhrt.

Die Geschichte einer Flucht

https://www.mondamo.de/interview-syrische-fluechtlinge/ 1/18
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Jedem Gast wird Tee angeboten.

Foto von secretlondon123 | Lizenz: CC BY-SA 2.0

ochtest du deinen Tee mit Zucker? fragt mich Gassan. Ich verneine. Er staunt
M und schaut mich unglaubig an.

Dann setzen wir uns, ich bekomme den Platz auf der Couch, die drei sitzen im Kreis
auf Stuhlen um mich herum, und ich kann mit den Fragen beginnen. Zu meiner linken
sitzt Ahmad. Er fallt auf mit seiner gepflegten Kleidung, teuer ausschauenden Arm-
banduhr. Gassan und Majd sind eher sportlich leger gekleidet. Wir steigen gleich in die
harten Themen ein. Sie erzahlen von ihrer Flucht, von ihrer Angst, von den Schwierig-
keiten und Gefahren. Und obwohl sie alle ungefahr in meinem Alter sind, komme ich
nicht umhin, mich viel junger zu fuhlen. Vor mir sitzen Menschen, die neben der Ver-
antwortung eine Familie zu ernahren, seit vier Jahren in einem Krieg lebten und tau-
sende Kilometer Weg auf sich nehmen mussten auf ihrer Flucht. Diese Lebenserfahrung

lasst sie alter wirken.

“Einmal”, setzt Ahmad an, eine weitere Episode ihrer aufgezwungenen Reise zu be-
schreiben, “kam ein Auto an uns vorbeigefahren und die Leute warfen uns sechs Fla-
schen Wasser hinaus. Ich hab mich so erniedrigt gefiihlt. In meinem Heimatland bin ich
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UBER ARTGERECHTE RINDERHALTUNG IM HERZOGTUM

TEXT: GABI FINK | FOTOS: GABI FINCK | JENS BUTZ | MICHAEL HARDER

Was wiegt eine halbe Tonne und geht im Wald spazieren? Es ist das Rind.

Vor 1.000 Jahren zumindest. Der wilde Vorfahre unserer heutigen Hausrinder
war der Auerochse. Neben offenen Graslandern bevorzugte er auch Mischwal-
der als Lebensraum. Denn das Laub der Walder versorgte ihn mit essentiellen
Mine-ralstoffen, die im Gras allein nicht zu finden sind.

Wo sollte das Rind jetzt spazieren gehen? Auf der Weide. Doch da sieht man

es kaum mehr. Intensive Massentierhaltung hat den Anblick von grasenden
Rindern verdrangt. Demeter-Biohofe wie die Domane Fredeburg und der Erd-
mannshof in Krukow, sowie die Rindergilde Geesthacht zeigen, dass traditionelle
Rinderhaltung durchaus attraktiv sein kann.
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BIOHOF

Hier leben insgesamt rund 100 Rinder in Zwei-
Nutzungshaltung: Der Mensch verwertet die
Milch der Kithe und das Fleisch der Ochsen.
Fredeburg hat vor 25 Jahren die konventionelle
»Schwarzbunte« libernommen und im eigenen
Zuchtprogramm den Fokus auf langes Leben und
Vitalitat gelegt.

Natiirlich gehort dazu, dass die Rinder im Som-
mer Tag und Nacht auf der Weide stehen und im
Winter ausreichend Platz im Stall haben. Die
Kiihe werden sogar mit Namen angeredet. Jedes
Jahr hat einen eigenen Anfangsbuchstaben, die-
ses Jahr ist das T an der Reihe. Also heiflen die
Neugeborenen Tripolis, Trine und Topas. Es gab
auch mal eine Paprika.

Eine grofle Frage, die Tierliebhaber immer bewe-
gt, ist die Aufzucht der Kialber. In der konventio-
nellen Massentierhaltung werden die Kleinen
schon am ersten Tag von der Mutter getrennt und
in Einzelboxen mit Triankeautomaten aufgezogen.
Selbst in Biobetrieben ist es nicht untiblich, dass
die Kalber nicht bei ihren Mutterkiihen aufwach-
sen und die von der Natur aus fir sie vorgesehene
Milch den Menschen vorbehalten bleibt. «Ich bin
der Meinung, dass Tierhaltung sich nicht nur an
wirtschaftlichen Kriterien orientieren darf”, bet-
ont Florian GleiBner von der Domé&ne Fredeburg
die ethische Komponente der Rinderhaltung, «Es
ist uns wichtig, dass wir vitale Tiere haben, die
auch vitale Lebensmittel hervorbringen.” Vor
dreieinhalb Jahren haben sie daher auf die mut-
tergebundene Kilberaufzucht umgestellt. Die er-
sten drei Wochen ist das Kalb Tag und Nacht bei
der Mutter, danach jeden Tag morgens und aben-
ds nach dem Melken. Die Mutterkithe werden
demnach zuerst und nur halbleer gemolken, um
dann auf der Liegefliche in der sogenannten
Mutti-Gruppe ihre Kinder zu versorgen. Hier ho-
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len sich die Kilber nicht nur ihre Milch ab,
sondern auch Streicheleinheiten: «Da wird ge-
schleckt und geschmust, das ist eine ganz wich-
tige Sache”, so Gleilner weiter. Spéter trinken
die Kilber dann bei den Ammen mit, die gerade
frisch gekalbt haben. «Die Gesundheit der Kalber
ist seitdem viel besser”, weil3 der studierte Land-
wirt zu berichten. Seit der Umstellung ist ihm
kein Kalb an Mangel- oder Falscherndhrung ges-
torben, was allgemein schon ein Thema in der
Landwirtschaft sei. Allerdings warnt Florian
GleiBner auch davor, vorschnell die Aufzucht von
Kialbern mit der Flasche zu verurteilen. Man
konne einen Nestfliichter wie das Kalb nicht an
menschlichen MafBstidben messen. Oft spielten be-
triebliche Besonderheiten eine Rolle, fiir welche
Aufzuchtsform man sich entscheide.

Auch die Frage der Befruchtung 16st die Doméne
Fredeburg tiergerechter als branchentiiblich. Ho-
chwertiges Sperma einzukaufen sei die géngige
Praxis, zumal der Tierarzt oder Besamungstech-
niker mit dem Stdbchen deutlich billiger kame,
als einen Bullen zu halten. «Doch die Erotik ist
dann gleich Null. Die Kiihe sind ja total seelen-
hafte Wesen und da ist natiirlich die emotionale
Seite auch enorm wichtig”, findet Florian Glei-
Bner. Fredeburgs Bulle heiit Orpheus, schafft
rund eine Tonne auf die Waage und hat das ganze
Jahr tiber die Aufgabe, die 35 Kiihe zu bespring-
en. Mit auf die Weide kommt er allerdings aus Si-
cherheitsgriinden nicht, dafiir hat er seinen ei-
genen Auslauf.

Bis eine Kuh Milch gibt, dauert es zweieinhalb
Jahre. «In dieser Zeit passiert nichts weiter, als
dass sie fressen. Da butterst du nur rein und die
Kiihe kosten nur. Wenn sie dann anfangen Milch
zu geben, ist es natiirlich schon, wenn die
produktive Phase moglichst lang ist, wenn sie bei
guter Gesundheit ein langes Leben haben”, erk-
lart Florian Gleifiner. Ein langes Leben, das kén-
nen an die zwolf Jahre sein. «Unsere Alteste war
mal 17, aber im Durchschnitt behalten wir die
Kiihe sechs Jahre.” Ungefdahr 27 Tiere pro Jahr
lasst die Doméne Fredeburg bei der Hofmetzgerei
Tonn in Biichen schlachten. Diese Schlachterei
sei ein gutes Beispiel fiir traditionelles Hand-
werk. Hier werde nicht am FlieBband produziert,
sondern Wert auf Qualitit gelegt. «Und sie gehen
auch nett mit den Tieren um”, fiigt Florian Glei-
Bner hinzu. Neben den Ochsen werden jahrlich
etwa sieben Altkiihe geschlachtet, deren Frucht-
barkeit und Milchleistung nachgelassen hat.

Was in Fredeburg produziert
wird, wird auch dort im
Hofladen direkt verkauft.
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In Fredeburg gonnt
Kuh sich auch mal ein
Dach (iber dem Kopf.
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Dass am Ende ihrer Dienstjahre die Schlachtung
steht, gehort fir Florian Gleilner dazu: «Wir
Bauern kénnen die Kiihe nicht einfach in den
Wald schicken, wenn wir sie nicht mehr melken
konnen. Wir sind fiir eine gute Fitterung und
Aufzucht genauso verantwortlich wie dafiir, dass
sie ordentlich zu Tode kommen.”

Daher findet er den Verzicht auf Fleisch, bei glei-
chzeitigem Verzehr von Joghurt, Kédse und Milch
unlogisch, wenn das Argument lautet, dass die
Tiere nicht sterben sollen: «Das haut nicht hin.
Damit du an Milch kommst, musst du Geburten
haben. Und davon sind die Halfte nun mal mann-
lich, was geschieht mit denen? Die Milchproduk-
tion hangt immer auch mit der Fleischproduktion
zusammen, aber das machen sich viele Vegetarier
nicht klar.”
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Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Wir machen den Weg frei.

Egal ob Sie bauen, kaufen oder renovieren mdéchten oder eine
zinsglinstige Anschluss-Finanzierung suchen, wir haben die richtige
Losung fur Sie. Mit Top-Konditionen, kompetenter Beratung und einer
schnellen Bearbeitung begleiten wir Sie von Anfang an als starker
Partner — damit Ihr Traum vom schénen Wohnen oder den eigenen vier
Wanden wahr wird.
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UBER ARTGERECHTE RINDERHALTUNG IM HERZOGTUM

GEESTHACHT

Rindergilde, das klingt verstaubt und irgendwie
nach Fechten und Ehre. Oder wie eine antike
Sammlung ausgestorbener Auerochsen. In Wirk-
lichkeit ist es ein Garant fir gliickliche Rinder
und urspriingliche Weidewildnis.

Am Rande des 500-Seelen-Dorfes Kollow, drei
Kilometer stidlich von Schwarzenbek im Linau-
tal, befinden sich die weitldufigen Weiden der
Rindergilde Geesthacht. An die fiinfzig Angus-
Rinder leben hier fast schon wild das ganze Jahr
uber in freier Natur. Sie tun nichts weiter, als zu-
frieden auf der Weide herumzustehen, zu tollen,
wenn sie jung sind, sich zu rangeln um den Platz
in der Herde, wenn sie heranwachsen, und dicht
aneinander geschmiegt, wenn es kélter wird.

Seit der Griindung arbeitet die Rindergilde eng
mit dem Erdmannshof zusammen. Erdmann Voss
betreibt in Krukow einen familidren Biohofbe-
trieb mit Kithen. Er findet es bedenklich, dass

Bei der Rindergilde Geesthacht ist an 365 Tagen im Jahr
Frischluft angesagt.

man heutzutage schon sogenannte Weidepramien
dafiir kriegt, wenn die Tiere Auslauf bekommen:
»Das ist fiir mich das normalste der Welt, dass ich
meine Tiere rauslasse.« Tatsdchlich artgerechte
Tierhaltung sei selten geworden.

Die Rindergilde hat 25 Mutterkiihe und einen
Bullen. Jahrlich bekommen die Kiithe im Frithjahr
Kilber, die bis zum Winter bei der Mutter auf der
Weide bleiben. Dann werden sie von der Mutter-
kuh getrennt, die inzwischen wieder trachtig ist.
Die Milch der Kiihe geht komplett an die Kilber,
denn die Rindergilde interessiert sich vorrangig
fur das Rindfleisch. Ein weiteres Jahr stehen
dann die jungen Bullen und Firsen jeweils auf
ihren eigenen Weiden, bevor sie in einem Alter
von knapp zwei Jahren ebenfalls in Biichen bei
Tonn geschlachtet werden.
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Eine Jahresmitgliedschaft kostet 30 Euro. Wer
aktiv am Weidedienst und an zwei gemein-
schaftlichen Arbeitseinsétzen teilnimmt, bekom-
mt am Ende des Jahres ein Achtel Rind - also 20
bis 25kg in Form von Steak, Hack und Gulasch -
zum Preis von 160 Euro. «Damit kann man ein
Jahr auskommen”, weill Vorstandsvorsitzender
Uwe Kiesewein zu berichten. Das Fleisch wiirde
eine dreiteilige Tiefkiihltruhe fillen.

Die Geschichte der Rindergilde ist eine Er-
folgsgeschichte. 1988 mit vier Kiihen, drei Hektar
Land und vierzehn Leuten begonnen, freut sie
sich tiber steten Zuwachs durch vor allem junge
Familien. Inzwischen wird die Gilde von 160 Mit-
gliedern getragen und bewirtschaftet zusammen-
hiéngendes Land von vierzig Hektar. Das bedeu-
tet, auf einer Flache von 1,5 FuBballfeldern
stehen im Schnitt zwei Rinder.

Diese vierzig Hektar waren frither einmal inten-
siv bewirtschaftetes Ackerland, das wie alle ho-
chgespritzten Acker heutzutage von Uberdiin-
gung, Bodenerosion und Rickgang der
Artenvielfalt geprégt war. Die Pestizide und Ma-
schinen wiirden alles umbringen, was sich bewe-
gt, beschreibt Erdmann Voss das Problem der in-
dustriellen Landwirtschaft. Vieles sei ausgeartet,
die konventionellen Betriebe «nur noch Sklaven
auf ihrer eigenen Scholle sozusagen, weil der
GroBhandel die Preise bestimmt”, meint Erdma-
nn Voss. Fir ihn spielt in der extensiven Land-
wirtschaft alles zusammen: Durch die Kuhfladen
wird der Boden gediingt und Kleinlebewesen wie
zum Beispiel Kiafer finden hier ihre Lebensgrund-
lage. Wo es Kifer gibt, gibt es auch mehr Vogel
und Frosche, die sich von Insekten ernidhren. So
kann sich Stiick fir Stiick die Natur erholen und
wieder zu ihrer urspriinglichen Artenvielfalt
zurlickfinden. Die Rinder fressen zudem gerne
frische Triebe und schiitzen so die Landschaft vor
Verbuschung. Mit der artgerechten Rinderhaltung
allein hat sich die Gilde nicht zufrieden gegeben.
Ein wesentliches Anliegen ist der Beitrag zum
Naturschutz. So wurden in den letzten Jah-
rzehnten dreitausend Meter neue sogenannte
«bunte Knicks” angebaut, in denen nun zahl-
reiche seltene Tier- und vor allem Vogelarten zu
finden sind. Auerdem wurden Feuchtbiotope an-
gelegt, die Laichplédtze fiir Amphibien beherber-
gen. So kommt es, dass bedrohte Arten wie der
Laubfrosch oder das Rebhuhn hier wieder eine
Heimat gefunden haben. Mittlerweile zahlt das
Tal der Linau zu den groBten Laubfroschvorkom-
men in Schleswig-Holstein.
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SENIOREN
WOHNSITZ

RATZEBURG

Wenn es zu Hause nicht mehr geht, stehen Familien
vor schweren Entscheidungen.

Leben wie in einer Familie und
dabei eigenstandig bleiben.
Den Wunsch weiterhin selbstbestimmt zu leben und
dabei ausreichend Orientierung und Geborgenheit
zu erfahren, erflllen wir mit Freude und groBem
Engagement in unseren SWR Plus Wohngruppen.

Wir gestalten einen Tagesablauf,
der Halt gibt, aber nicht
uberfordert.

In einer familiaren Gemeinschaft mit maximal zehn
Personen hat man immer Gesellschaft, wenn man
sich das winscht. Man kann sich aber jederzeit in
sein Ein-Zimmer-Appartement zuriickziehen, keiner
muss liebgewordene Gewohnheiten und persoénliche
Vorlieben aufgeben!

Sie wollen uns gemeinsam kennenlernen?
Wir freuen uns auf lhren Anruf @ 04541/130

Schmilauer StraBe 108

23909 Ratzeburg
WwWWw.swrz.de
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Ilhr Sparschwein —

ein wertvoller Schatz!
STECKNITZ Machen Sie mehr aus Ihrem Geld.

Und legen Sie mit den
attraktiven Angeboten der
Kreissparkasse Herzogtum Lauenburg

Das bewihrte Konzept soll nun auch im Norden
des Herzogtums fortgefiihrt und weiter ausgebaut

werden. Der Ableger der Rindergilde wurde mit den Grundstein fir die EI’fU"Uﬂg
Ilhrer Wiinsche.

insgesamt funfzehn Mitgliedern im Dezember
2015 gegriindet. Finf von ihnen - ansissig im
Norden des Kreises Herzogtum Lauenburg - sind
aus der Rindergilde Geesthacht tibergewechselt.
Geplant ist die Nutzung von Flachen entlang des
Elbe-Liibeck-Kanals bei Kithsen und Behlendorf,
sowie die fiir den Naturschutz angelegten Aus-
gleichsflichen in der Nihe der neuen B207. Seit
diesem Jahr gilt die Rindergilde Stecknitz e.V. als
offiziell eingetragener Verein. Auch sie hat sich
neben der Rinderhaltung dem Naturschutz ver-

2
schrieben und freut sich tiber neue tatkriftige 5 Krelsspa rkasse
Mitglieder. Herzogtum Lauenburg

Tel.04541/88101010 www.ksk-ratzeburg.de
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Zeitlos und edel:
Das Dom-Kaleidoskop der Biirgerstiftung

als luxuriéses Geschenkpapier

»Man achte auf kleine Dinge, gehe ibhnen nach.
(Ernst Bloch)

Das gelungene Zusammenspiel von hoher  das dominierende Scheibenkreuz in deren

e . - : g ‘) 4 , Papierqualtit, intensiven Farben und zeit-  Giebel. Selbst die Schmuckbordiire lehnt
T o losen Motiven hebt sich ab von der Norm  sich an die Bemalung im Kreuzgang an.
Auch im Winter bleiben die Tiere der Rindergilde drauRen auf der Weide. und dem Alltiglichen.

So wird dieses Papier unaufdringlich,

Simtliche Ornamente sind dem reichen sozusagen auf den zweiten Blick, zu einer
Formenschatz des Ratzeburger Doms ent- unwechselbaren Ratzeburger Besonderheit,
nommen. Wer genau hinschaut, erkennt einer Ratzeburgensie. Eine Verpackung,

z. B. den Zierbeschlag der michtigen Tiir-  die sich sehr hochwertig anfasst und an
fliigel zur siidlichen Vorhalle ebenso wie sich schon ein Geschenk ist.

BOgCl’l 60 x 80 cm Gesamterlos zu Gunsten der

nachtblau, mint oder gelb P

BURGERSTIFTUNG ! "

4,50 €

UNSER HERZOGTUM  FRUHJAHR 2016 Erhiltlich unter www.buergerstiftung-ratzeburg.de
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Ich weifd nicht, wie -
ich weifd nur, dass!

Es ist still geworden in unserm Land. Es ist still geworden um
uns. Ich rede natiirlich nicht vom Verkehrslarm, der inzwischen
bis in die letzten Winkel unserer Heimat vordringt. Ich rede von
dem allméhlichen Verstummen der Vogel. Um endlich einmal
wieder frische Luft zu tanken, ging ich neulich im Wald spazie-
ren. So sehr ich auch lauschte: Das bekannte Zwitschern und Ti-
rilieren, das aufgeregte Schnattern und emsige Pochen hie und
da, das leise Flattern von Ast zu Ast - nichts von alldem war zu
vernehmen. Sicher gibt es noch vogel im Wald und in den Griin-
anlagen der Stddte, doch als Selbstverstandlichkeit kann man sie
heutzutage wohl immer weniger ansehen. Amseln, Krahen und
Spatzen beherrschen das Bild. Wann sieht man noch Meisen? Wer
kennt noch Zaunenkonige und Kleiber? Wo kann man den Ku-
ckuck horen, der Nachtigall lauschen? Dieser Verlust an Vielfalt
erfiillt mich mit Traurigkeit.

Ich habe Angst, es konnte eines Tages als Ammenmarchen
gelten, dass auf der Erde kleine Wesen lebten, die fliegen konnten
und so ohne Arg und voller Lebenslust den ganzen Tag vor sich
hin sangen. Was stirbt da in uns, wenn wir einen so pragenden
Teil unser natiirlichen Umwelt verlieren? Wie bunt muss die Welt
vor einhundert Jahren ausgesehen haben, welch unglaublicher
Reichtum an Singvogeln muss da noch im Land umhergeschwirrt
sein? Doch, ein Blick in die Dokumente jener Zeit macht klar, dass
wohl genau damals das Riickschreiten der Artenvielfalt begann.
So heifit es in einem Brief von Rosa Luxemburg aus dem Jahr
1917: »Gestern las ich gerade iiber die Ursache des Schwindens
der Singvogel in Deutschland: es ist die zunehmende rationelle
Forstkultur, Gartenkultur und der Ackerbau, die ihnen alle natiir-
lichen Nist- und Nahrungsbedingungen: hohle Baiume, Odland,
Gestriipp, welkes Laub auf dem Gartenboden - Schritt fiir Schritt
vernichten. Mir war es so sehr weh, als ich das las. Nicht um den
Gesang fiir die Menschen ist es mir, sondern das Bild des stillen
unaufhaltsamen Untergangs dieser wehrlosen kleinen Geschopfe
schmerzt mich so, daf} ich weinen muf3te.«

Wir wissen also schon seit iiber einem Jahrhundert, was dem
Erhalt unserer Natur im Weg steht?! Und doch verschlieflen wir
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die Augen und machen weiter wie bisher, ja, schlimmer noch.
Agrarwiiste reiht sich an Agrarwiiste, in der alles weg- und totge-
spritzt wird, was noch kreucht und fleucht.

Wie ging mir da das Herz auf bei einer Fiihrung durch einen
Demeter-Hof. Bei dieser Weidehaltung, in der Naturschutzgebiete
offen gehalten werden, musste ich die Rinder erst suchen, bis ich
sie durch ihr Muhen in ihrem Heckenwald ausfindig machen
konnte. Und es wuchsen allerhand Land-Reitgras, Binsen und
Seggen, Wildblumen und Krauter. Und siehe da: Wo Insekten ei-
nen Lebensraum finden, siedeln sich auch die letzten Mohikaner,
also unsere seltengewordenen Vogel an. Hier kann man Braun-
kehlchen, Wachtelkonige und Rebhiithner finden. Hier lebt noch,
was iiberall sonst am Sterben ist. Es ist ein unaufgeregtes, lang-
sames Sterben und daher wohl nicht sehr medienwirksam. Es ist
der Verlust eines farbenfrohen, melodischen Teils in und durch
uns. Ich weifl nicht, wie - und ob? - dieser schleichende Tod noch
aufzuhalten ist,ich weify nur, dass es notwendig ist, sich endlich
hinzusetzen und nach Losungen zu suchen.

Die konventionellen Bauern sehen sich als »Siindenbocke
fiir alles« in die Ecke gedrangt und in ihren N6ten unverstanden.
Wirtschaftliche Zwénge bedrohen gerade die kleinen Landwirte.
Ich finde, es geht nicht vorrangig um die Frage, wer Recht hat
oder wessen Vorschlage am Ende durchgesetzt werden. Zu oft
arten auf diese Weise politische Fragen zu Machtkdmpfen von
Streithdhnen aus, bei denen jeder nur noch den eigenen Stand-
punkt durchsetzen will. Ich mag jedoch nicht glauben, dass kon-
ventionelle Landwirte per se Naturraum zerstéren wollen. Was sie
zur scheinbaren Gleichgiiltigkeit, Verantwortungslosigkeit oder
Blindheit treibt, das gilt es, verstehen zu lernen!

Wenn wir ernsthaft versuchen, die Belange des Anderen
zu begreifen, wird echte Begegnung moglich. Dann konnen wir
gemeinsam an einem Strang ziehen und eine Landwirtschaft
gestalten, die zukunftsfiahig sein kann. Wir haben ja nur diesen
einen Planeten. Wenn es uns nicht gelingt, dem Artensterben
Einhalt zu gebieten, sind unsere menschlichen Sorgen von heute
iibermorgen nicht mehr von Belang, weil unser aller Uberleben
gefdhrdet ist. Und damit meine ich vorrangig das emotionale
Uberleben. Andreas Weber beschreibt in seinem Buch »Alles
flihlt« eindrucksvoll die Notwendigkeit von Biodiversitét zur Spie-
gelung und wahren Erkenntnis des Daseins schlechthin. Stirbt
die Natur, sterben wir.

GABI FINCK
studierte Soziologie und Erziehungswissenschaft in Leipzig und lebt
als freie Journalistin und Mediengestalterin in Greifswald.

Ausgabe 47 widmete sich der Frage »Was ist wesentlich?«. 24 Oya-
Autorinnen und -Autoren antworteten bis zum Redaktionsschluss,
andere baten um mehr Zeit. Die Frage altert nicht - deshalb verof-
fentlichen wir seither weitere Beitrage an dieser Stelle.
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Zur Wendezeit stand auf beiden Hofen ein Generations-
wechsel an und mit diesem sollte alles neu bedacht werden.
Christian Briiggemann und Detlef Hack kannten sich schon
aus der Schulzeit. Dass sie in die FuBstapfen ihrer Vorviter
treten wollten, hatten sie schon durch die Ausbildung zum
Landwirt bewiesen. Nur mit dem System waren sie nicht
mehr einverstanden. »Fiir mich ist es wichtig, mit der Natur
zZusammen zu arbeiten«, schildert Christian Briiggemann
den ess, auf bio len. Damals
entstanden ja erst die ersten Biobetriebe, das war fiir alle
noch Neuland. »Ich wusste, wenn ich hier anfange, machen
wir alles anders. Diese konventionelle Wirtschaftsweise des
‘immer groBer, schneller, mehr’ wollte ich nichte, figt
Christian Brii hinzu. K; er und
Detlef Hack sich zusammen und griindeten 1989 den
Lammerhof. Bald darauf wurde im Juli 1991 der Hofladen
in Mannhagen erdffnet. Seitdem kiimmert sich Christian
Briiggemann mit seiner Familie und einem siebenképfigen
Team um das Vollsortiment im Laden. Zwei Kilometer wei-
ter, in Panten, fiihren Detlef Hack und seine zehn Mitarbei-
ter den landwirtschaftlichen Betrieb. Als weiteres Stand-
bein kam nach vier Jahren der Lieferservice hinzu. Die
Abokisten mit viel frischem Gemiise werden wochentlich
frei Haus geliefert. Das Belieferungsgebiet reicht vom
Litbecker bis zum Hamburger Stadtrand.

ES GEHT AUCH OHNE PESTIZIDE

»Auf unseren Flichen werden keine Pf

GLUCKLICHES GEMUSE Auf den Plantagen des Lammerhofs wird Gemise
durch sinnvolle Fruchtfolge und ein ausgeglichenes Verhaltnis von Kulturpflanze
2 Beikraut erfolgreich kultiviert,

resulti den Probleme - wie Pilzbefall, Verarmung der

eingesetzt. Null«, betont Detlef Hack, der inzwischen 27
Jahre Erfahrung mit echtem Pflanzenschutz ohne jegliche
Diingung und Pestizide hat. Selbst die im Bi er-

Boden oder vermehrtes Wachsen von unerwiinschten
Kriutern - wiirden schlichtweg weggespritzt werden. Fiini-
zehn verschi P pro Jahr gelten im

laubten Mittel, die auf natiirlicher Basis & werden,

Fachj als gute fachliche Praxis. Dieser massive Ein-

blieben den echten Notsituationen vorbehalten. Man miisse
eben sein Feld beobachten und die Fruchtfolge so gestalten,

satz von Pestiziden hat allerdings gravierende Folgen fiir
die Umwelt. Fir Frosche beispielsweise sei die Querung

dass ein rhiltni i n und
Kulturpflanzen besteht. In der konventionellen Land-
wirtschaft hingegen wirden die Unkréuter lediglich als
Konkurrenz zur Kulturpflanze angesehen. Die wichtige
Funktion der Bliitenpflanzen als Nahrungsgrundlage fiir In-
sekten und Végel wiirde dabei einfach ignoriert. In Selbst-
folge wiirde beispielsweise Weizen mehrere Jahre hinterein-
ander auf derselben Fliche angebaut werden. Die daraus
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eines Rap: feldes nach einer Glyphosatbehandlung
um ein vielfaches tédlicher als der Weg iiber die StraBe. Es
ginge beim konventionellen Einsatz von Diinge- und Pflan-
zenschutzmitteln immer nur um den wirtschaftlichen Hochst-
ertrag, und dieser nihme keine angemessene Riicksicht auf
okologische Belange. »Es muss nicht immer der letzte
Quadratmeter ausgeblutet werden«, findet auch Christian
Briiggemann.

UNSER HERZOGTUM  HERBST 2016

VISION WIRD REALITAT Visionar Detlef Hack tauschte gutes Ackerland gegen Moorland ein,
um das Hellmoor wiederzubleben — mit Erfolg!

»Auf unseren Fldchen werden keine
Pflanzenschutzmittel eingesetzt. Null.«

Detlef Hack

THERAPIEHAUS

Kirchstrale 2
23896 Nusse
Tel.: 04543 8979882

Eﬂ"”@@ Ll

ERGOTHERAPIE
PHYSIOTHERAPIE
LOGOPADIE

wwwitherapie-sh.de
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SCHWEIN GEHABT Fir den offenen
Schweinestall mit Weideflachen hat der
Lammerhof 2006 den ersten Preis fir
sTiergerechte Haltunge vom Landuwirtschaft-
ministerium Kiel bekommen.

HAND IN HAND Die beiden Visionare
Chistian Briggemann und Detlaf Hack

Hofladen & Li
Naturkost & Bio-Produkte

00-13:00

8123896 h

1Tel. 04543891177

Gemiise und ,,Mehr“ direkt ins Haus
Waibhlen Sie Ihren Bedarf aus unserem Vollsortiment

»Offne dich der Natur und entdecke
dich als Teil des Ganzen.«

Inschrift iiber dem Hofladen des Lammerhofs

UNSER HERZOGTUM

HERBST 2016

Als Mitglied im Demeter-Verband ist
dieses Motto sehr passend fir den
Lammerhot und seine Betreiber. Detlef
Hack spricht von seiner Verantwortung
gegeniiber dem Allgemeinwohl: »Wenn
ich Grund und Boden habe, habe ich
ein Privileg, mit dem ich sorgsam
umgehen muss. Es ist wichtig, dass die
pragenden Bestandteile einer Land-
schaft erhalten bleiben.«

Naturschutz wird auf dem Limmerhof
groB geschrieben. »Wir haben uns da-
rauf spezialisiert, hiedene Natur-

verschiedene historische Sorten
Getreide, die vor 70 Jahren noch auf
ostpreuBischen Hofen zu finden
waren. Mit der neuzeitlichen Indus-
trialisierung der Landwirtschaft
verdrangten Monokulturen die Viel-
falt auf den Ackern. Diese Weizen-
sorten von damals werden bis zu
zwei Meter hoch, haben blumig
klingende Namen wie »Ostpreu-
Bischer behaarter Dickkopf«, »Trit-
tauer Goldkorn« und »Erbglanz«
und koénnen in Mischkultur mit
Kornbl oder Mohn wachsen.

schutzgebiete durch Beweidung offen-
zuhalten«, erklirt Detlef Hack. Auf
den 350 Hektar Griinland weiden das
ganze Jahr iiber knapp 200 Rinder.
Zum Beispiel auch auf den Flichen
rund um die renaturierte Fliche des
Hellmoors in Panten. Fiinfzehn Jahre
habe der Prozess gedauert: Was vorher
kaum noch eine kleine Pfiitze war, ist
inzwischen ein acht Hektar groBes Ju-
wel unter den Gewisser-Biotopen im
Kreis. Eingebettet in 70 Hektar bli-
hender urischer Landschaft ist mit
diesem Projekt ein kleines Paradies
wiederbelebt worden, ein sicherer Le-
bensraum fiir selten gewordene Tier-
und Pflanzenarten.

Neben einem 2.400 Quadratmeter
groBen Gewichshaus fiir allerlei Ge-
miise und vor allem Gurken liegt der
Schwerpunkt des Limmerhofs in der
Produktion von Getreide. Auf ihren
130 Hektar Ackerland wachsen seit
bald drei Jahrzehnten in bunter Kul-
turfolge Weizen, Hafer, Dinkel, Roggen,
Sommergerste, Leinsaat und Buch-
weizen. Besonders hervorzuheben ist
dabei das Projekt der »Regeneration
alter Getreidesorten«. Vor acht Jahren
erhielt der Lémmerhof von der Saat-
gut-Genbank Gartersleben zwanzig

UNSER HERZOGTUM HERBST 2016

Bis das ganze praxisreif ist, konne
gut ein Jahrzehnt vergehen, erklart
Detlef Hack seine Zuchtversuche.
Dabei ist er sehr optimistisch:
»Nichstes Jahr wollen wir die ersten
Felder flichenhaft mit einer alten
Weizensorte bestellen. Und langfris-
tig wollen wir am liebsten den ge-
samten Weizen auf alte Sorten um-
gestellt haben.«

Die Utopie lebt also nach wie vor in
den beiden Landwirten. »Also, ‘89
galten wir als klassische Spinner —
doch inzwischen hat >bio« eine Ak-
zeptanz gefunden und auch seine
Wertstellunge, restimiert Christian
Briiggemann nicht ohne Stolz. Ob
denn >bio< eine Zukunft habe?
Christian Briiggemann gibt lachend
und iiberzeugt zur Antwort: »Klar,
»bioc IST die Zukunft!«

FRISCH VOM HOF Der Lammerhof feierte dieses
Jahr 25-{ahriges Hofladen-Jubilgu.

LAMMER-BLUES

NEBEN VORTRAGEN UND FILMVORFUHRUN-
GEN ZU NATURSCHUTZ-FRAGEN FINDEN IM
SOMMER IN MANNHAGEN AUCH MONATLICH
DIE BELIEBTEN SCHEUNENKONZERTE STATT.
HIER WIRD PROFESSIONELLEN MUSIKERN
DER REGION EIN PODIUM GEBOTEN. MIT DEN
JAHREN HAT SICH DER BLUES ALS RICHTUNG
HERAUSKRISTALLISIERT.

INFOS UND TERMINE UNTER:
WWW.LAEMMERHOF.DE
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